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Glaabsbräu spendet 1326 € an die Jugendfußball-Abteilung von Kickers 

Offenbach  

 

Seligenstadt, den 07. Dezember 2021— Glaabsbräu, die älteste Brauerei Südhessens und 

eine der innovativsten Brauereien Deutschlands hat 1.326 € an die Jugendfußballabteilung 

von Kickers Offenbach gespendet. Im Rahmen des OFC-Heimspieles gegen SV 07 Elversberg 

am 5. Dezember hat Brauerei-Inhaber Robert Glaab den Spendenscheck an den sportlichen 

Leiter des Jugendleistungszentrums,  Alfred Kaminski, übergeben. Die Spende entsteht aus 

der gemeinsamen Aktion anlässlich des 120jährigen Gründungsjubiläums des Vereins. 

Glaabsbräu hatte speziell dafür ein OFC-Bier auf den Markt gebracht und vereinbart, dass 1 € 

pro Kiste an die Jugendfußballer von Kickers Offenbach gespendet wird. 

„Die Persönlichkeitsentwicklung von Kindern und Jugendlichen liegt uns besonders am 

Herzen, deshalb freuen wir uns mit dieser Spende die hervorragende Jugendarbeit des OFCs 

in der Region zu unterstützen. Diese Aktion war dank der tollen Fan-Gemeinde der Kickers 

Offenbach sehr erfolgreich.“, untermauert Brauerei-Inhaber Robert Glaab. 

 

Pressebild: v.l.n.r Alfred Kaminski Leiter Jugendleistungszentrum, Fabian Zappe Glaabsbräu 

Marketing, Markus Herdt Vertriebsleiter Handel, Robert Glaab Brauerei-Inhaber, Copyright: 

Glaabsbräu  

Über Glaabsbräu: 

Mit einer Geschichte von über 275 Jahren ist Glaabsbräu die älteste Brauerei in Südhessen und eine der 

innovativsten in Deutschland. Glaabsbräu zählt zu den wenigen noch bestehenden familiengeführten Brauereien 

in Hessen und ist mit einem Ausstoß von 15.000 hl eine der kleinsten privatgeführten Brauereien im Rhein-Main-

Gebiet. Das Unternehmen wird in neunter Generation von Robert Glaab, seiner Frau, Emmanuelle Bitton-Glaab 

sowie Braumeister und Geschäftsführer Julian Menner unabhängig geführt.  Durch die neue Brau- und 

Rohstoffphilosophie hebt sich Glaabsbräu klar vom Massenmarkt aber auch vom traditionellen regionalen 

Biermarkt ab. Glaabsbräu- Biere sind naturbelassen, ohne Zusatzstoffe, ohne chemische Stabilisierungsmittel und 

Farbebier gebraut. Somit erfüllen sie höhere Ansprüche als das deutsche Reinheitsgebot. Der Brauprozess erfolgt 

insgesamt Co2-neutral und trinkwassersparend. Neben exzellenten Zutaten und technischem Können gehören 

auch Kreativität, Innovationsgeist und Authentizität zur Glaabsbräu Brauphilosophie.   



Die Brauerei ist mit 6.000 Besuchern im Jahr ein attraktives Ausflugsziel im Rhein-Main-Gebiet. Neben dem 

klassischen Biersortiment und einem Angebot an alkoholfreien Bieren, wie dem Winterradler,  bietet Glaabsbräu 

auch Craftbiere und regionale Brauspezialitäten an: „Sun“, „Eisbrecher“, „Vicky loves Pale Ale“, „Hopfenlust“, 

„Reifeprüfung“, sowie die saisonalen regionalen Spezialitäten  „Glaab´s Grie Soß“ und „Glaab´s Stöffche“. 

Glaabsbräu ist Mitglied der Initiative „Hessen à la carte“ des  DEHOGA-Verbandes und Gründungsmitglied der 

Freien Brauer, die 2019 ihr 50jähriges Jubiläum gefeiert haben. 

Ansprechpartner: 

Fabian Zappe, Wallstraße 1, 63500 Seligenstadt  

Tel. 06182 926131   | E-Mail: f.zappe@glaabsbraeu.de 

 


